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10 tal bolletjes opzij houden v.d. courgette 
 
2 Courgettes schillen en ontpitten 
½ groene peper 
2 sjalotjes fijnsnijden 
 
In ‘spaghetti’ pot  
sjalot en groene peper aanstoven 
courgettes toevoegen 
600 ml water 
Een koffielepel kippenbouillonpasta 
10 tal minuutjes garen  
Mixen 
Hier niet gezeefd vermits geschilde courgettes gebruikt 
 
Sausje 
3 el olijfolie 
Sjalot 
5 tal blaadjes verse salie 
1 el citroen 
1 el kappertjes 
 
Dresseren borden: 
Hier koude soep gebruikt 
Soep in wijde kom 
Geen ricotta in huis, maar feta blokjes wel 
Sausje op de kaas 
En wat olie druppeltjes in de soep 
De courgettebolletjes 
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